
DE BROERS RINGOIR ZOEKEN
KEUKENMEDEWERKER

Restaurant Rooselaer, opgericht in 1977 door vader Roni Ringoir en
mama Jeannot Leus, onderging een totaalrenovatie onder de

nieuwe leiding van de broers Henrick en Corneel Ringoir om deze
unieke plek weer helemaal te laten floreren. En daarvoor zoeken

wij vers talent! 

Heb jij een grote liefde voor de seizoensgebonden keuken, oog voor
detail en wil je aan de slag in een familiale sfeer? Dan ben jij de

keukenmedewerker die wij zoeken.

JOUW TAKEN

Als Keukenmedewerker ben je een onmisbare schakel in ons keukenteam.
Je ondersteunt onze koks bij de bereiding en presentatie van gerechten en
zorgt ervoor dat de keuken altijd schoon en goed georganiseerd is. Je
taken omvatten onder andere:

Het voorbereiden van ingrediënten (wassen, snijden, portioneren)
Assisteren bij de bereiding van gerechten volgens de instructies van
de chef
Het netjes houden van de keuken en werkplekken
Het bewaken van de hygiëne- en veiligheidsvoorschriften

JOUW PROFIEL

Je bent gepassioneerd door een seizoensgebonden keuken met
ingrediënten van topkwaliteit 
Je hebt ervaring in professionele keukens 
Flexibiliteit en stressbestendigheid, vooral tijdens drukke uren
Een positieve werkhouding en teamspirit
Bereidheid om in weekenden en avonden te werken
Kwaliteit, consistentie en gastvrijheid vind je erg belangrijk

WIJ BIEDEN

Een competitief salaris in functie van je ervaring aangevuld met extralegale
voordelen
Een fijne werkplek in een gerenommeerd familierestaurant waar inzet en
enthousiasme geapprecieerd worden
Je kan aan de slag in een gloednieuwe keuken uitgerust met de beste
apparatuur en onder de vleugels van een ervaren chef
Vlotte bereikbaarheid en parking voor de deur



Restaurant Rooselaer is een familiezaak met Henrick Ringoir als Chef in de keuken en
zijn broer Corneel Ringoir als maître & sommelier in de zaal, opgericht door onze

ouders in 1977. 

Het restaurant is gelegen nabij de E17, E40 en R4, maar tegelijk op een mooie locatie
tussen het groen. Dit geeft onze gasten de kans om even te ontsnappen aan de drukte en

vooral culinair te genieten.

Wij serveren een seizoensgebonden menukaart met innovatieve creaties en veel respect
voor product en smaak. De chef streeft, samen met zijn keukenteam, elke dag opnieuw

perfectie na en weerspiegelt deze passie in elk gerecht. Het restaurant is reeds jaren
bekroond met een ‘Bib Gourmand’ in de Michelin gids en een koksmuts in de

GaultMillau gids.

BEN JIJ DE KEUKENMEDEWERKER
DIE SAMEN MET ONS AAN HET NIEUWE HOOFDSTUK
START?  WIJ KIJKEN UIT NAAR JOUW SOLLICITATIE!

STUUR JE MOTIVATIEBRIEF EN CV NAAR 
INFO@ROOSELAER.BE


